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LA GRIGLIATA DI PASQUETTA
LUNEDI 1 APRILE

Edizione Speciale

. dalle 12.30 alle 16.30

Diego e Francesco della storica Macelleria Vittorio e
Loredana griglieranno le loro pregiate carni in un’edizione
davvero speciale delle nostre grigliate in collina. | loro prodotti
sono da anni nei nostri cestini del grigliante, per una volta non
sarete voi a grigliare!

Al vostro arrivo sarete accolti con un calice di Benvenuto

La costina di maiale al vermuth bianco, la salamella alla |
Barbera, le sovracosce di pollo marinate, la tagliata di
picanha di Fassona Piemontese, le verdure. Non
mancheranno il salame alla Barbera, una piccola selezione di
formaggi, i grissini artigianali, frutta e dolcino, una bottiglia
d’acqua ogni 2 persone.

Potete scegliere a prezzo di cantina le bottiglie che vorrete abbinare.
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costo a persona € 38

Per i bambini, hamburger, verdure grigliate, formaggj,
frutta, dolcino, sorpresa, bibita
costo a bambino € 15

E possibile su prenotazione aggiungere al ment
La Costata di Fassona Piemontese
frollata minimo 30 giorni

costo € 40 /Kg

la Costata di Bue grasso
frollata minimo 60 giorni

costo € 55 /Kg

Possiamo prevedere, su richiesta, un’alternativa
vegetariana della grigliata
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MACELLERIA STORICA

in collaborazione con la
Macelleria Vittorio e Loredana

via Carlo Alberto n. 80 - Nizza Monferrato, Asti.

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

per info e prenotazioni
+39 345 0413704 [ +39 3494165241 / labarbatella@labarbatella.com

www.labarbatella.com



